STETTINER

Hotel Restaurant Catering

HOF

VORSPEISEN

) /
Gemischter Salat 27

mit Tomate, Gurke, Radieschen, Paprika &
hausgemachtem French-Dressing | 7,50
auf Wunsch mit Hdhnchenbruststreifen | 9,00

(V4
Gurkensuppe 7“4

warme Suppe aus frischen Gurken & Sahne | 7,50

14
Bruschetta ’

frische Tomatenwiirfel, Petersilie & Olivenol auf gebackenem Ciabatta | 7,50

Tagessuppe

nach Angebot | Preis auf Anfrage

FLAMMKUCHEN

Elsdasser 27
mit Speckwiirfeln, Zwiebeln & Friihlingslauch | 14,00

Nordisch "2~
mit Rducherlachs, Zwiebeln & Friihlingslauch | 15,00

Y g
Mediterran 27+

mit hausgemachten Antipasti, Krdutern,
Feta-Kdse & frischem Friihlingslauch | 15,00

1=Gluten, 2=Laktose, 3=Fi, 4=Senf & Senfsamen, 5=Haselnuss



STETTINER

Hotel Restaurant Catering

HOF

HAUPTGERICHTE

Schnitzel 725

Paniertes Schweineschnitzel mit gebratenen Pilzen, Rostzwiebeln,
Bratkartoffeln mit Bauchspeckwiirfeln und Beilagen-Salat | 19,50
auf Wunsch auch ohne Beilagen-Salat | 17,50

Schweinemedaillons ?

mit mediterranem Gemiise (Zucchini, Auberginen, Paprika und Tomaten)
& dazu Kartoffelgratin | 19,50

Tandoori Hihnchen

Hdhnchenbrust nach indischer Art
mit frischem Fenchel, Zucchini & dazu Basmati-Reis | 19,50

Garnelen mit Pasta '’

Tiger-Garnelen in Tagliatelle geschwenkt in hausgemachtem Oliven-Pesto | 20,50

Matjes Hausfrauenart 275

mit hausgemachter Hausfrauensof8e, frischem Salat
& dazu Bratkartoffeln mit Bauchspeckwiirfeln | 18,50

Fischfilet "2

gebratenes Zanderfilet
mit glasierten Zuckerschoten, Karotten & dazu Kartoffelstampf | 25,00

Rumpsteak (200¢q)273+

argentinisches Roastbeef

mit PfeffersofSe, Wedges & dazu reichen wir frischen Salat | 27,50
(auf Wunsch rare | medium | well done)

1=Gluten, 2=Laktose, 3=Fi, 4=Senf & Senfsamen, 5=Haselnuss
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VEGETARISCH

L V4
Gegrilltes Gemiise ~

Aubergine gefiillt mit Zucchini, Paprika, Fenchel und Paprika
dazu hausgemachte Sauer-Créme | 18,00

. \ Y4
Gemiisepfanne 27

in Pfanne geschwenktes saisonales Gemiise mit Schupfnudeln
& dazu hausgemachter Joghurtdip | 18,50

KINDERGERICHTE

Milchreis 72

mit Zimt, Zucker und Apfelmus | 7,00

Kartoffelpuffer .25

mit Apfelmus | 8,00

Hihnchennuggets 27

dazu Pommes und Ketchup | 9,50

Kleines Schnitzel 23

mit Pommes oder Bratkartoffeln | 10,50

1=Gluten, 2=Laktose, 3=Fi, 4=Senf & Senfsamen, 5=Haselnuss



STETTINER
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HOF

DESSERT

gebackene Apfelringe 2547

mit Zimt & Zucker, dazu eine Kugel Vanille-Eis | 8,50

Windbeutel ’

hausgemachter Windbeutel mit roter Griitze und dazu Sahne | 9,50

Eis-Becher™ 25
mit 2 Kugeln nach Wahl

Vanille oder Schokolade oder Erdbeere oder Sanddorn-Joghurt

& ein Topping nach Wahl
(Schoko, Caramel, Erdbeere, Amarena-Kirsch) | 8,50

jede weitere Kugel | 2,80

* Wir beziehen das Eis von einer kleinen regionalen Eismanufaktur
(Boddenland-Eis).

1=Gluten, 2=Laktose, 3=Fi, 4=Senf & Senfsamen, 5=Haselnuss



